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NON E
UNA SEMPLICE
FORNITURA. A 4

Molti fornitori vendono prodotti.
Noi costruiamo piatti.

Nero Vesuviano Signature Menu e un progetto
pensato per aiutare pizzerie, pub, bistrot, wine bar
e ristoranti a differenziarsi attraverso ricette
esclusive, storytelling e prodotti identitari

del territorio vesuviano.

Non proponiamo semplicemente una linea di prodotti.
Creiamo esperienze gastronomiche capaci di aumentare
il valore percepito del locale, generare contenuti e
trasformare un piatto in un racconto.

Ogni proposta viene studiata in funzione dell'identita

del partner, del suo pubblico e dei suoi obiettivi
commerciali.

COSA OTTIENE IL LOCALL

7 --.H'\_ = ‘ vl _.-\\. /e _--\'\ : -"\
||I ‘\Tﬁ’;’ | ( '\'- lﬁ:' | ( BN ) ( -’"i‘- 2 ) |;
) | (w) | () | (&) | (k)
Piatti Ricette Storytelling Supporto Un progetto
esclusivi sviluppate da pronto alla riconoscibile
professionisti per il menu comunicazione | dal cliente finale

PERCHE OGGI NON BASTA
SERVIRE UN BUON PIATTO.

BISOGNA DARE AL CLIENTE

UN MOTIVO PER RICORDARLO.
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PERCHE
ADERIRE?

Vantaggi concreti per il tuo locale.

Valore per te. Esperienza per i tuoi clienti.

DIFFERENZIATI ) R T
DALLA CONCORRENZA l“‘- U\ L.\IL(_] bLR\l/.I(),
'TO CIO DI CUI HAI BISOGNO.

Piatti che non si trovano altrove.

Ricette esclusive, ingredienti identitari
e abbinamenti studiati per sorprendete. SULENZA

Analizziamo il tuo locale, il tuo pubblico
e studiamo insieme i piatti perfetti per te.

AUMENTA IL VALORE MEDIO
DELLO SCONTRINO

Ingredienti selezionati e prodotti identitari

Pili percezione = pill margine. il f
del territorio vesuviano.

Piatti premium, percepiti come unici,
che generano valore e aumentano il profitto. RICETTE ESC
Schede tecniche dettagliate e procedure
~ - S professionali per risultati sempre perfetti.
RAFFORZA LIDENTITA .
DEL TUO LOCALE =\ EE€ ONE

- Formiamo il tuo staff per valorizzare

Un progetto esclusivo che valorizza ol piatto’al massimo.

la tua proposta e comunica qualita,
ricerca e attenzione al dettaglio. - UNI NE

Materiali grafici e strumenti dedicati per
raccontare al meglio il progetto e il tuo locale.

ENTRA NELLA RETE

‘ B g TINUO
NERO VESUVIANO ; .y .
Siamo al tuo fianco per aggiornamenti,
Promozione e visihilita. : nuove idee e strategie di crescita.

Il tuo locale verra raccontato sui nostri canali
e inserito nella mappa ufficiale dei partner.

UN PROGETTO, UN PARTNER, TANTI RISULTATI.
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PIATTI UNICI PIU MARGINE CLIENTI SODDISFATTI PIU VISIBILITA UN PARTNER
che ti distinguono per il tuo locale che tornano online e offline al tuo fianco

INSIEME.
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Ascoltiamo, osserviamo, N—

_, = W 7% Ay '@ capisciamo.
FUNZIONA? %

! A1 Al B W .fl @ . .

Un percorso completo, su misura per il tuo locale. .

™ 2 | e { ard Ay e a1t
NOL al tuo [ianco, 1 ogni

2. STUDIO

€D ANALISI DEL LOCALE 5.

= Progettiamo piatti
Ti ascoltiamo, conosciamo il tuo locale, su misura per te.
il tuo pubblico, la tua identita e i tuoi

obiettivi. Analizziamo punti di forza

e opportunita per costruire insieme '
il percorso pid adatto a te.
5 ] 3 1 B e
STUDIO DEI PIATTI 0. CREAZIONE
Selezioniamo gli ingredienti migliori Mascono ricette
e progettiamo i piatti Signature pil esclusive, solo
adatti al tuo concept, studiando per i partner.
abbinamenti, costi e posizionamento.
CREAZIONE PIATTI SIGNATURE ' # 5 ‘ . ai 3
Sviluppiamo ricette esclusive, 3 .}‘ 3
testate e perfezionate dai nostri chef ; i FORMAZIONE . - \‘i
per garantirti piatti unici, replicabili . :

& memorabili Il tuo staff diventa

ambasciatore T

dell'eccellenza. \w ! : ~
FORMAZIONE STAFF je— ﬁ»

¥ -
Formiamo il tuo team con sessioni | ' ™
' / " ’ ] .

pratiche e teoriche: dalla preparazione *a V. Y ol o 12

.
alla presentazione, per rendere AN B e R oaefy » ",'.'
ogni piatto un'esperienza eccellente. g T : .
wi e P.LANCIO | 0 - '

e IRz 2l '
LTIl]CI\Lr VESGLRIR IA ..' \[l,ﬁu}

Insieme, facciamo T 0
conoscere la tua o k4
eccellenza.

LANCIO UFFICIALE

Ti supportiamo nel lancio del tuo
piatto Signature con materiali dedicati,
strategie di comunicazione e visibilita
sui nostri canali.
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UN PERCORSO STRUTTURATO. N C 000 A
(3) ] . 7 \

RISULTATI CONCRETL. (&_{J mﬂ) o r'l.ﬂ.ﬂ

STRATEGIA QUAUTA SUPPORTO RISULTATI

SEMPRE AL TUO FIANCO. SU MISURA E IDENTITA CONTINUO MISURABILI
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RICE

Un servizio completo, pensato per valorizzare
il tuo locale e distinguerti dalla concorrenza.

futto ¢io che ti serve, in un unico progetto.

RICETTE ESCLUSIVE
Ricette originali e studiate dai nostri chef
con ingredienti identitari del territorio

vesuviano.

SCHEDE TECNICHE

Schede dettagliate con ingredienti, dosi,
enti, impiattamento e costi

ne semplice e

STORYTELLING
La storia dietro ogni piatto:
arigine, tradizione e territoric

per emozionare i tuoi clienti,

/ NERO~ ‘o B
87 i QERO~ \o! M NERO-
mitiifﬁ::iﬁ::i:ﬁljj vetrofanie | \ I ‘SI‘J\ I \‘I\(-) / \JESL\:L%I\()

e tutto il necessario per presentare al meglio

\ o
il tuo piatto Signature. 3 :
%, PARTNER

SUPPORTO MARKETING g 2 PARTNER

Idee, strategie e consigli per valorizzare

il tuo piatto Signature e aumentare

visibilita e vendite.

UTILIZZO MARCHIO

Utilizzi il marchio Nero Vesuviano e ricevi a
la wetrofania ufficiale e la targa Partner 5 |
' : e
da esporre nel tuo locale. . [¥ 3
_ Yr :
3 = iy

)

> ¥
PROMOZIONE SUI CANALI - _ . "“
DI RGL GROUP DEDICATI ' - ' ¥ -

Il tuo locale sara promosso sui canali ufficiali
di RGL Group e all'interno della rete
MNero Vesuviano.

CONSULENZA DEDICATA

-
—

W
Un referente sempre al tuo fianco per guidarti ~. F
nelle scelte e supportarti in ogni fase del progetto. M;;w,,,/ ; Wﬁl\
oy - ¥ 3
FORMAZIONE STAFF o
Formiamo il tuo team con sessioni pratiche
e teoriche per garantire qualita, competenza =
e un servizio eccellente.
TUTTO INCLUSO, Non ti forniamo solo prodotti, ma un progetto
UN SOLO OBIETTIVO: completo per trasformare un piatto in un'esperienza

ILTUO SUCCESSO. e il tuo locale in un punto di riferimento.
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COSA |
TI CHIEDIAMO

Entrare nel progetto N >suviano Signature Menu e semplice.

DOVE POSSIBILE, 2

Non richiediamo fee di ingresso, royaities o costi di affi CREIAMO INSIEME |
Crediamo che una partnership debba creare valore . | ILTUOSPAZIO ' PARTNE |
per entrambe le parti. DISPENSA VESUVIANA | ER

Un piccolo punto vendita

NESSUN COSTO AGGIUNTIVO dedicato ai prodotti I

Nero Vesuviano.

v MNessuna quota di adesione
+ Nessuna royalty 7 _ T

+/ MNessun canone annuale v, " | L 1

+/ Nessun obbligo di acquisto dell'intera gamma i“ 4 D]b | "]\ SA LA
+ Nessun vincolo sull'intere menu del locale f i \]Sl \] !\:\ \ AL

UN IMPEGNO CONDIVISO

Il successo del progetto Nero Vesuviano Signature Menu | e . d lad T
nasce dalla collaborazione tra il nostro team e il locale partner. E o Sl e e * i

Per garantire autenticita, qualita e riconoscibilita I [a la !
dell’'esperienza proposta ai clienti, i piatti Signature 3 CHE OFFRIAMO

vengono realizzati utilizzando i prodotti Nero Veesuviano 4 ' AIAN i DIVENTA VALORE
selezionati per ciascuna ricetta. e, b | x4 ° i

LA QUALITA

. .
— e’ L ] > T T

Dove le caratteristiche del locale lo consentono, =1 H PER ILTUO

possiamo inoltre sviluppare insieme un piccolo spazio > g ‘ﬂ LOCALE.

Dispensa Vesuviana, dedicato ad una selezione di prodotti ' e

Nero Vesuviano, trasformando l'esperienza al tavolo ' » — - -

in un racconto che continua anche oltre il menu. £

NERO ]
VESUVIANO

-, - - o [HSIPTMSA
Crediamo nelle relazioni costruite nel tempo: per questo i ¥ — DEL VERTLLSA

il progetto & pensato per accompagnare il partner in un 4 > e — ity
percorso di crescita condivisa, valorizzando il locale, = c = = k=

il territorio e l'esperienza del cliente. % T - g o
Per ottenere risultati concreti e consentire al progetto -

di esprimere tutto il suo potenziale, & richiesta la volonta 3 ' .

di sviluppare la collaborazione con una visione di medio » » L L] .

periodo, creando insieme le condizioni per una crescita .
stabile, riconoscibile e duratura.

7

PERCHE?

Perché il valore del progetto nasce dalla combinazione tra: : } / I

= Ricette esclusive - \\F’Rr.[- & - 1
Storytelling \. ESL V iAT\O e
Consulenza y -

+ Prodotti identitari B i =
Esperienza del locale o

—— —— : PARTNER
UN RAPPORTO BASATO SULLA CRESCITA

Pir il progetto cresce all'interno del locale,

pit cresce il valore per entrambe le parti.

Per questo il nostro obiettivo non & vendere
semplicemente prodotti, ma costruire partnership
durature.

COSA NON TI CHIEDIAMO COSA T! CHIEDIAMO
. - o +" Utilizzare i prodotti Nero Vesuviano
o oN E Eedingesio £ previsti per i piatti Signature
[ N | X Royalties [ ./ | + Rispettare le ricette e gli standard condivis]
# % /X Costidi affiliazione \ % | Contribuire a valorizzare il progetto
N * Wincoli sull'intero menu L v Valutare, dove possibile, uno spazio
*  Esclusive obbligatorie sul locale Dispensa Vesuviana
»  Investimenti strutturali obbligatori " Sviluppare il progetto con una visione

di medio periodo

DALL'IDEA AL PIATTO. DAL PIATTO Al
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IL SIGNATURE
MENU PER S §
[L TUO LOCALE ,P\J PIZZERIA

L= Tradizione che si distingue.
Un progetto costruito intorno alla tua identita.

Ogni locale ha una storia diversa.

Per questo Nero Vesuviano Signature Menu non propone
format preconfezionati, ma percorsi sviluppati su misura
in base al concept, al pubblico e agli obiettivi del partner.

PIZZERIA
Pizze Signature capaci di raccontare

il territorio.
Ricette esclusive, ingredienti identitari 7~ PUB & BISTROT

e storytelling che trasformano una pizza (.~ Gusto contemporaneo,

= =

in un'esperienza riconoscibile. " personalita in ogni piatto.

PUB & BISTROT L
Burger, sfizi e piatti contemporanei ' ; .}“U?‘U :

s 5 7 VESUVIAN
costruiti per distinguersi dalla concorrenza L '
e aumentare il valore percepito del menu. ¥

WINE BAR

Percorsi di degustazione, taglieri, .

pairing e piccoli piatti studiati per (—  WINE BAR
valorizzare vini e prodotti del territorio. “”  Abbinamenti che esaltano

territorio e convivialita.

o i R 1 L s
RISTORANTE
Antipasti, primi, secondi e menu degustazione
che integrano ingredienti Nero Vesuviano

in una proposta gastronomica coerente
e distintiva.

NON UN FORMAT.
UNA FRANCHIGIA.
'ROGETTO SU MISURA. ) Cucina d'autore, ingredienti

Perché ogni locale é diverso. identitari, esperienza unica.
E ogni Signature Menu deve esserlo altrettanto.

ATIAN
AR

RISTORANTE

UN PROGETTO. QUATTRO FORMAT. INFINITE POSSIBILITA.

Ay



/ i TERRITORIO
/\ ' Una terra unica,

dove la natura crea eccellenze.
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IDENTITA e
' ), | Un modo di raccontare il territorio
NON VENDIAMO )L.O PRODOTT attraverso piatti che lasciano il segno.

PORTIAMO IL VESUVIO A TAVOLA.

IL TERRITORIO E LA NOSTRA ISPIRAZIONE.
L’IDENTITA E IL NOSTRO INGREDIENTE PRINCIPALE.
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PERCAPIRE = 7
BISOGNA & .
ASSAGGIARE.

_/%

Wil

8

Ogni locale ha una storia da raccontare.
Nero Vesuviano Signature Menu nasce
per aiutarti a trasformare ingredienti,
territorio e identita in un’esperienza
riconoscibile e memorabile. y
Se vuoi scoprire come sviluppare
un percorso dedicato al tuo locale,

siamo pronti ad ascoltarti.

f \\ CONTATTACI
L >/ +39350 025 7001

/ \\ SCRIVICI

sales@nerovesuviano.it

fﬁ\ i RICHIEDI UNA CONSULENZA GRATUITA
@ § ' . . Scansiona il QR code e scopri il progetto
\J signaturemenu.nerovesuviano.it

-NERO-.
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SIGNATURE MENU

Signature Menu o prenota una call
conoscitiva con il nostro team.

TERRITORIO. IDENTITA. ESPERIENZA.
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INGREDIENTI DEL TERRITORIO.
IDENTITA NEL PIATTO.
ESPERIENZE €EHE RESTAND.

= / = <5
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TERRITORIO QUALITA CREATIVITA ESPERIENZA
Radici autentiche. Selezione rigorosa. Tradizione che ispira. Piatti che raccontano.
Eccellenze uniche. Materia prima d'eccellenza. Cucina che innova. Emozioni che rimangono.
— - -//“‘_b_\\ —

signaturemenu.nerovesuviano.it




